
VIÑA SALCEDA CRIANZA

DESCRIPCIÓN

Tinto elaborado a partir de una cuidadosa selección de
uvas de las zonas más frescas de Sonsierra y Alto
Najerilla, busca destacar la elegancia y la frescura
sobre la potencia.

INFORMACIÓN

• Tipo de vino: Vino tinto con crianza
• Denominación de Origen: Rioja
• Añada. 2022
• Variedades: Tempranillo, Garnacha, Graciano
• Graduación alcohólica: 14% vol.
• Crianza: 12 meses en barricas de roble 

francés y americano
• Temperatura de servicio: Se 

recomienda servir entre 16 y 18 ºC.

“ Crianza  moderno y vibrante: frescura y equilibrio 
que reflejan la autenticidad del terroir riojano”
David González - Enólogo

ELABORACIÓN

Selección de uvas de Tempranillo, Garnacha y
Graciano procedentes de las zonas más frescas de
Sonsierra y Alto Najerilla. Despalillado sin estrujar,
seguido de una fermentación en depósitos de
hormigón para preservar la pureza de la fruta y
posterior crianza de 12 meses en barricas de roble
francés y americano.

NOTAS DE CATA

Vista: Color rojo rubí, con matices violetas.

Nariz: Aromas intensos a fruta negra madura,
especias dulces y sutiles toques a vainilla y
tostados

Boca: Pleno y equilibrado, acidez
crujiente, con un volumen y frescura.

www.vinasalceda.com

@vinasalceda


