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VINA SALCEDA BLANCO SOBRE LIAS
m DESCRIPCION

Blanco gastronémico elaborado con Viuray
Tempranillo Blanco de vifiedos seleccionados en las
zonas mas frescas de Sonsierra y Alto Najerilla.
Destaca por su frescura, equilibrio y textura
cremosa.

= INFORMACION

*  Tipodevino: Vino blanco con crianza

e  Denominadon deOrigen: D.O.Ca. Rioja

e Anada: 2025

e Varedades: Viura, Tempranillo Blanco

e  Graduadonaloohdlica: 13,5% vol.

o (rianza: 4 meses sobre lias en depdsitos de
hormigén

o Temperaturadesenido: Se recomienda servir
entre9y 12 °C.

= ELABORACION

Prensado directo de las uvas con desfangado estatico
para preservar los aromas primarios. Fermentacion a
baja temperaturay posterior crianza sobre lias para
aportar mayor complejidad y textura.

= NOTAS DE CATA

Vista: Color amarillo palido con reflejos verdosos.

Narizz Notas citricas, flores blancas y fruta de hueso
como melocotdn, con un delicado toque mineral.

Boca:Frescura bien equilibrada, con buena acidez y
una textura cremosa que aporta volumen. Con gran
capacidad de evolucidn en botella.

“Un blanco diferente y emocionante: gastronémico y
vibrante, con una sensacion aromatica envolvente Yy una
complejidad que promete crecer con el tiempo.”

David Gonzalez - Endlogo
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